@d/swlg)éﬂ@ COMUNIONES 2010:

Restaurante)- Hotel

* 5 ¥

Si le gusta comer vy ser feliz

Menu E strella

% Entrantes (4 pax):
Jamén ibérico de bellota con queso y lomo.
Pastelito de bacalao con croqueta de txangurro.

Degustacién de patés: venao, perdiz y foié.

¥ Primer Plato.
Mariscada Individual Saper PI/BE
‘Hervido: 4 gambas G-1, 2 langostinos tigre, 1 nécora, 1 cigala y
camaroncitos.
-A la plancha: (deben cerrar una de las siguientes opciones):
A) 1 Carabinero, 2 gambas, 2 gambones.
B) V2 Bogavante.

%* Entresabores.
Sorbete de fruta.

% Plato Fuerte (a elegir).
Solomillo de ternera al gusto.
Cochinillo tostén al horno.

Lubina.
Emperador.

¥ Postre: (a elegir una de las dos opciones).
Tarta de comunién.
Macedonia de frutas naturales sobre géndola de pia.

% Bodega:
Viiia Cuerva Airén, Barbarrosa Rosado y Viia Cuerva Reserva
Café, Cava, Sidra y Licorcitos

Disponemos de servicio de recogidas y retornos previa reserva * www.casapepeciudadreal.com

Aloro limitado. Consulte disponibilidad y haga su reserva: & 926 814079 - XK info@-casapepeciudadreal.com




