VII JORDANAS GASTRONOMICAS
RESTAURANTE “EL BURLADERO”

DE GRANADA.

Si le gusta comer vy ser feliz

Menii gastrondmico  de Casa Fepe, Ciudod Real, de lo
mano de José Artonio Donaire y José Crespo, maridado

con vinos de su prdpia bodeqa Amadtis de Gaulo

¥ COMIENZOS (Maridados con Requiebro Verdejo)

Canijilén de berenjena de Almagro rellena de lengua de cordero
confitada, escabechado de setas y tirabeques.

Crujiente de manitas y alubias rojas en textura.

Gachas de almortas con tartar de carabinero y papada ibérica.

% PRIMERA VIANDA (Maridada con Requiebro Syrah-Cabernet Mégnum)

Taco de bacalao confitado sobre boletus con crema de trufa.

#* CONTUNDENCIA (Maridada con Requiebro Syrah-Cabernet Mégnum)

Solomillo de blanca acompanado de crema de queso manchego con
reduccién de cencibel y dulce de membrillo y pifiones.

% COLOFON (Maridado con Espejo Liquido)
Carpaccio de pifia natural con natillas y helado de coco.
Mousse de queso con mostillo y fruta de la pasién.
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Disponemos de servicio de recogidas y retornos previa reserva * www.casapepeciudadreal.com

Aloro limitado. Consulte disponibilidad y haga su reserva: & 926 81 4079 - XX info@casapepeciudadreal.com



